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Menu du Réveillon de Noél Menu a Emporter

et Jour de Noél

. Pour des repas de fétes réussis et sans effort,
65€ hors boissons

pensez a commander vos plats & emporter
3 Canapés Festifs 3 Canapés Festifs 5.00€

Foie Gras Mi-cuit Maison, Gelée de Griottes
aux épices de Noél

Foie Gras Mi-cuit Maison et gelée de Griottes
et son pain toasté

Ou 15.00€
Roulade de Crabe et Saumon mariné a la Roulade de Crabe et Saumon et Graines de
Grenade Grenade 16.00€

Lotte Wellington
sauce au Champagne 25.00€
Supréme de Chapon et sa farce de Noél
Gratin Dauphinois 25.00€

sauce aux Agrumes et épices de chez
Roellinger
Ou
Supréme de Chapon et sa farce de Noél,
Gratin de Rutabaga et Pommes de Terre

Pomme de Pin Chocolat-caramel 10.00€
Citron en trompe 'oeil 10.00€

Menu complet 48.00€ par personne
(Entrée-Plat-dessert)

Date limite pour Noél: 20/12
Date Limite pour le nouvel An: 27/12

Supplément de 2 fromages 5.00€
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