
Petits Restos à 2
2 menus du Moulin

Aventure autour de la table 
2 Apéritifs classiques, 
2 menus du Moulin
2 cafés 

contact@levieuxmoulin-hede.com

TEL: 02 99 45 45 70

 Le Vieux Moulin
Hôtel-Restaurant
Hédé-Bazouges

Merry Christmas
& 

A Happy New Year!

Menus de Fêtes
2025-26

Offrez un cadeau d’exception
 à ceux que vous aimez

75.00€

Escapade Gourmande
2 Apéritifs classiques,
2 menus du Moulin
4 Verres de Vin
2 cafés 

90.00€

120.00€



BUURTFAVORIET 
PRIJS € 100 

Drieluik brochures worden al lang
gebruikt om producten en

diensten te adverteren.

Menu de Noël 
et 1er de l’An
65€ hors boissons

3 Canapés Festifs

Foie Gras Mi-cuit Maison et Macaron 
à la Violette

Ou
Gravlax de Saumon et mousseline de

Chou-fleur au Fenugrec

Filet de St pierre aux Agrumes
Cromesquis de Langoustine

ou
Suprême de Chapon et sa farce de Noël,

Millefeuille de Pommes de Terre

Couronne de Chocolat  au Praliné

Supplément fromages 5.00€

 

Menu de la St Sylvestre
110€ hors boissons

3 Canapés Festifs

Filet de Lotte Basse température 
sauce aux Langoustines et Flan de Butternut

Filet de Bœuf Grand veneur, galette de
Pommes de Terre

Assiette de 2 Fromages

Dôme Chocolat Mandarine

Dîner aux Chandelles avec petites
animations festives

 

Menu à Emporter

Pour des repas de fêtes réussis et sans effort,
pensez à commander vos plats à emporter

 3 Canapés Festifs 5.00€

Foie Gras Mi-cuit Maison, Macaron à la
Violette 15.00€

St Jacques gratinées au Champagne 16.00€

Filet de St pierre aux Agrumes
Risotto crémeux 25.00€

Suprême de Chapon et sa farce de Noël
Gratin Dauphinois 25.00€

Couronne de Chocolat au Praliné 10.00€
Finger Mandarine Spéculoos 10.00€

Menu complet 48.00€ par personne
(Entrée-Plat-dessert)

Date limite  pour Noël: 20/12
Date Limite pour le nouvel An:  27/12

 Galette des Rois 
6 personnes 18.00€


