
MENU DU MOULIN
E n t r é e - P l a t - D e s s e r t  3 7 . 0 0 €

E n t r é e - P l a t  o u  P l a t - d e s s e r t 3 2 . 0 0 €
P l a t  p r i n c i p a l  2 5 . 0 0 €

E N T R É E  A U  C H O I X

Foie Gras Mi-cuit  Maison  et  compotée de Figues et  son Toast

Noix de Saint  Jacques,  F lan de Butternut et  Curry Breton

Gravlax de Saumon à l ’Aneth houmous citroné

Fi let  de Bar aux Petits  légumes et  à  la  Coriandre

Quasi  de Veau basse température sauce Bourguignonne

Fi let  de St  Pierre,  Moussel ine de Pommes de Terre
et  crème de Langoustines 

P L A T S  A U  C H O I X

D E S S E R T S  A U  C H O I X

Dôme Pomme Caramel  

Crème brulée à  la  vani l le  Bretonne

Finger Mandarine aux Spéculos

L E S  P L A T S  C I - D E S S O U S   G É N È R E N T  U N  S U P P L É M E N T  D E  5 €  
 S U R  L A  C A R T E  

( S E R V I S  L E  W E E K E N D  S E U L E M E N T )

Assort iment de 2  Fromages
Bretons
6.00€

Magret  de Canard au Cassis  et  Pommes de Terre Fondante

Cookie Tout Chocolat



MENU ENFANT 
( m o i n s  d e  1 0  a n s )  

1 5 . 0 0 €

Nous nous engageons autant  que possible
à travai l ler  des produits  issus de circuits

courts

Tomme et  Pet it  Moul in de Gévezé
Gousses de Vani l le  de St  Pol  de Léon

Bières Blanche et  ambrée de Plouasne
Cidre de Plerguer

Lait  de Lorient

Poulet  pané et  Fr ites
Moel leux au Chocolat  ou Glace

OPTION VEGETARIENNE SUR COMMANDE
Nous ne cuis inons pas VEGAN


