POUR BIEN COMMENCER

GRIGNOTAGES AU BAR

Terrine de Porc et pavin Toasté 5,00€
Planche Melow aw Jambor
ow Jambor-
Fromages 12,00€
Chips Pringles 2,00€

COCKTAILS 9,50€

PIRATE DES CARAIBES
Punch Maisonw avec rivwm blanc; jus d'orange et jus d'ananas, un fil
de sucre de caovune

RHUBARBE EPICE
G Rhubarbe et gingembre, limonade et Petillant
Fruity Rouges

SPRITZ ST GERMAIN
liquewr flewr de sureoun, Apetillant et eauw gageuse

APEROL SPRITZ
Aperol, petillant et eau gageuse

PINA COLADA
Rhuwm blanc,jus dAnanas et Noix de Coco; Créme

MOCKTAILS 7,50€
(Sang Alcool)

POMME D’AMOUR
Jus d'orange;, jus de pomumes petillant awtisonal et uwv filet de
Grenadine

VIRGIN COLADA
Jus d'ananas et Noix de coco;, Créeme

DOUCEUR AMERE
Sirop de Cassis, Eaw gageuse et Schweppes Tonic






LES APERITIFS(10 C1)

La Coupe de Chaumpagne 8,50€
Kir v bose de vin blanc 5,00€
(Cassis, Mowe, Péche, Cerise)

Kir Petillant 6,50€

(Cassis, Miwe, Péche, Cerise)
La tendance locale : Kir Bretow 4,00€
(Cassis, Muwe; Péche; Cerise)

LES VINS CUITS (4cl) 5.00€

Mawtine Rouge ow Blanc, Suzge, Campari, Ricard,
Porto-Rouge , Pineaw des Chawrentes, Ponmuwmean

LES WHISKIES(4CD)

Jameson, Whiskey Irlondais 8,00€
(Fowori dw Chef 1)

Talisker, Glenkinchie, Oban,

Lagovulling Cragganmore 10,00€
LE CIDRE LOCAL

Cidvre Brut de Plerguer 75cl 10,00€
LaBolée 3,00€
LES BIERES

Pelforthv25 CL 3.50€
Pelfortihv 50 CU 6,00€
Les Biéres Bretorunes 33 Cl 5,00€

Chat Malo; St Erwaruwv

LES DIGESTIFS(4 ) 5,75€

Cognac, Armagnac, Calvados, Get 27 ow 31,
Baileys, Mangona, Limoncello-



VINS €T CHAMPAGNE

VERRE 12CL 37,5CL 75CL

LES BULLES
Champagne Maisow , 8,50€ 40,00€
LOUIS CONSTANT
Crémant de Loire 28.00€
MONMOUSSTAU
Blanc de Blancy 20,00€
COMTE DE RIBEAUCOURT 7

LES ROSES DU MATIN
PROVENCE
Coteaur Varotis 27.00€

CHATEAU DE L'ESCARELLE AOP
VENDEE

Fiefs Vendeéens;, 6,00€ 27,00€
MARIE DU FOU BIO AOP



LES BLANCS COMME NEIGE

VERRE 12CL 37,5CL 75CL

LA LOIRE
Sauwvignon, 5,00€ 27,00€
HENRI BOURGEOIS AOC

’ Sancerre; 20,00€ 35,00€
HENRI BOURGEOIS AOC
ALSACE
Riesling, 15,50€ 28,00€
WOLBERGER AOC
Gewwr gtraminer, 17,00€ 30,00€
WOLFBERGER AOC
BORDEAUX
Grawes, 6,00€ 30,00€

CHATEAU BRONDELLE AOC

LANGUEDOC
Flewr Moellewx 6,00€ 27,00€
CAVES DE RAUZAN AOC




SUR LE TAPIS ROUGE

VERRE 12CL
VALLEE DE LA LOIRE
St Nicolas de Bourgueil 5,00€
PETITS GRAINS AOC
BEAUJOLAILS
Browilly,

CHATEAU DE PIERREUX  AOC

BORDEAUX

Margauwx Barow de Brane
HENRI LUTON AOC

St Emilionw
PUISSEGUIN LA RIGODRIE AOC

Cétes de Blaye; 6,00€
CHATEAU LES JOUBERTS AOC

BOURGOGNE

Pinot Noir

37,5CL

15.00€

16,50€

15,00€

75CL

27.00€

29,00€

45,00€

37,00€

27,00€

30,00€



ANDRE DUCAL AOC
RHONE

Cétes du Rhéne Villages; 27,00€
DOMAINE DU LUQUET AOP

POUR SE DESALTERER

Les Eaur Minérales
Litre 50ClU

Plancoet [ Vittel 4,50€ 3,00€
San Pellegrino 4,50€ 3,00
Sodas et jus de fruity
Breighv Colaw 33ClBreighv Colaw Zévo- 33ClL Limonade 25Cl,
Perrier 33 CU 3,20€
Schweppes Tonic 25 CL 3,00€
Jus d'Orange, Pomume; Ananas 25 Cl 2,00€
Thé Glacé 5,00

TOUT A UNE FIN !

Les Boissons Chaudes

Petit Grond
Expresso- 2.00 4.00
Cafe Creme 3.00 5,00
Chocolat Chaud 5,00
Thés de base 4.00

Thés Spéciauy 4.50



Infusions 4.50

LES ENTREES

foie Gras mi-cuit Maisow et Compotée de Pommes aw Cidre
Tartare de St Jacques swr Bisque de Langoustines

et Salsaw de Tomates-Avocat

Declinaisonv de Saummonv

Tarte aurx Champignons et glace aux cépes

ooo

LES PLATS

Poissonv Noble Selon Arrivage

Croustillont dvAgneauw et Pomune de Terre Confite (UK owNZ)
Filet de Rumsteck aw Poivre de Timut VBF

Filet de Baw, risotto-facon Paellw,

Entrecéte bewrre Maitre d'hdtel et pomumes frites VBF

ooo

LES DESSERTS

12,00€
14,00€

12,00€
12,00€

25,00€
25,00€
22,00€
22,00€
25,00€



Feuillontine auww Chocolat 9,00€

Towte citvovw Revisitée 9,00€
Délice de Confitwre de Lait et guimauve 9,00€
Ananas Confit et Sovbet Yuguw 9,00€
Assiette Gowrmande 12,00€

Le Chariot de fromages . 3 sélections aw choix pour 8.00€
BON APPETIT

Le Menw duw Mowlivv
Entrée-Plat-Dessert
35€

Foie Gras mi-cuit Maisov
et Compotée de Ponwunes aw Cidre
Oow
Tartare de St Jacques sur Bisque de Langowstines
et Salsa de Tomates-Avocat
Oow
Déeclinaisorn De Sauummory

aoo

Crowstilant d-Agneaw et Pomune de Terre confite (supt 3,00€)
ow
Filet de Rumusteck aww Poivire Timul VBF
ow
Filet de Baw, Risotto
facon Paello.
ow
Poissonv Noble SelonwArrivage (supt 3,00€)

ooo

Feuilllontine aww Chocolat
ow
Délice de confituwre de Lait et Guimauve
ow
Touwte citrow revisitee




ow
Ananas Confit et Sovbet Yugw
ow
Asstette Gouwrmande (Supt 3€/pers)

Le Chariot de fromages . 3 sélections aw choix powr 8.00€

Authentique

LE MENU DES RANDONNEURS
30.00€
Dw lunde aw Vendvedc
Déclinadson de Saumon
Supréme de Poulet forestiére cuisson lente
Délice de confiture de lait el Guimanve

LE MENU ENFANT jusque 10 ans
15,00€

Supréme de Poulet pané Friles
iy
Brownie Chocolalt
ow
Glace

LE MENU ADO de 10 da 14 ans

22,00€
Supréme de Poulet forvestiére cuisson
lente
ow

Burger Powlet et Friles
aag
Brownie Chocolat
ow
Deélice de confiture de lait et
Guimanve




LE MENU VEGETARIEN

30.00€¢

Tarte aux Champignons
Raviotles Artisanales

Dessert e choix



